
 

 

10月 20日（日）大山交流会(会場：大山ホワイトパレス) 

 提供メニュー 
          

 

地元の伝統料理 
     

・大山おこわ  ・塩むすび（大山産こしひかり） ・大山そば  ・大山やたら漬け 
    

・干物（日本海産） ・鮮魚のお造り（日本海産） ・鳥取和牛ステーキ ・地元野菜のサラダ  
    

・ごま豆腐（大山百歳食） ・地元フルーツ 
 

 

地元の食材をつかった創作料理 
    

・トトリコ豚とごぼうの辛子和え ・厚揚げの蕎麦の実あんかけ ・御来屋産さざえの梅風味 

        
        ・大山ブロッコリーのポタージュスープ      ・大山どりのブルーベリーソース 

                    
      ・キャロットケーキ           ・大山鍋         ・大山のキノコのマリネ 

     
    

 ・栗のおかか煮  ・サツマイモの白和え  ・切干大根のカレー風味  ・白ねぎ香味パン粉焼き 

 ・豆腐ともずくのサラダ  ・わかめ入りハンバーグ  ・和風グラタン  ・長いも入り玉子焼き 

  ・地元野菜の大豆マヨネーズ  ・海鮮焼きそば  ・イワシとぶどうのマリネ ・緑茶わらびもち 

   

 

   （大山観光局） 



 

 

  

 10月 20日（日）大山交流会(会場：大山ホワイトパレス) 

会場レイアウト図 
  

雨天時の移動
雨天時　オープニング

駐車場(来賓等)
交流会会場

オープニングスペース

分科会会場（中の原スキーセンター）から徒歩移動

（雨天時９
からす天狗伝説
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